


EN LOS CAMPOS DE REQUENA (VALEN(C

Operaclon de t¢

s el azafrin una de [as produceiones mas
earnclerislicas de Espana, donde la in-
trodujeron los Arabes. Lo Mancha v al-
gunos campos de la Alearria, de Aragdn

y Levante son su zona favarita, La planta, cuyo
nombre cienlilieo os oCrocus salivusy, pervtene-
ee o lo fomilio de las irvidens, y nace, por lo
Lanto,deun bulho & cebolla. Plintase on otofio,
en surcos que distain unos 20 centimelbros unos
de olros, v la recoleccidn se nace al aleo afo,
en Sepliemhre 1u Octobre v atin en Noviembre,
cuando ha Hezado ¢l wdin del manton, es deeir,
cuando la mayorparte de fas Toves (las arosasn,
eomno se dice vulgarmenle) han abierlo sus
violdeeas carolas,

Anles del amanecer salen al nzafranal cun-
drillas de wroscrass [levando ol brozo sendos
ceslos de cana, dnchindndose sobre los sureos,
lll'im'.i]ninn I taren. Llenas las ceslas, pogresan
us mozas a casn del cosechero, donde se pesa
nor _-'.|‘||.'||'udn o fue cada una cogin, Luego,
smonlonadas las nozarenas Nores en una gean
mesa, siGnlanse en derredor mujeres, nifios,
aneianos, obrevos de todas edades v sexos o
asuenr rosan, eslo es, 4 separenr (05 rojizos e-G-
lns que son las precindas hiehras de nzalvan,
Separadamente ¢ pesan los monloneillos que,
sobive los redondos panderos de piel amarilin y
tosen, se inn formado, y ~e pagn 4 cada sacador
A razin de perra grande la onzo.,

Viena luewn In anaracidin dal slocindas Ao la




e tostar el azafrin Cuadrilla de cogedores de rosa

vuelea el cedazo en olro y se vuelve asi, por ol
olro lado, 4 poner al fuego.

Una vez desceado el azafrdn se conserva en-
vuello ep un brabo negro y resguanrdado de a
luz. que Liene la propiedad de deseoloraro.

Bl azafran tene salida segura, v, cuando el
mereada esth en puja, pueden lograrse precios
de 10 duros por libra.

Esta viqueza, sin embargo, ha decaido un
tanlo. Loz progresos de la quimicea fe hian sys-
citados serios compelidores como subslancia
tintarea y medicinnl.

Iin erminos cenerales, se puede decir que
cada celemin de tierra sembrada de azafrane-
ros da einco libeas de cosecha en verde y vna
en loslado. Cada libra de rosa suele eslur com-
pucsta de unas eien mil Hores, y dn, en Ins
primeras lloraciones, algo mas de una anza de
hebra en verde. y poco menos en las dllimas.

[in afios buenos se estima 1o cosecha enlera
de E<paiia en unas 200000 fibras, de las cunles
s consumen :lqui HLO0, Y el reslo se exporta
ul extranjero.

1)l mis preciado azalrean es el de las provin-
cias de Alhacete y Cuenea, el cunl proporeiona
las dos elases superiores, conoecidos respecti-
vamenle on el comereio con los nombres de
escleclon y esuperiors, Bl de Aragdn forma lo
clase umedian, y la allima & ceorrientes el la-
mado azafran de Manzanares, que e recoge er
la Alearrin, Cindad Real v Toledo.

La propiedad tintaren del nzafran reside en
una de los principios que conliene, el Hamade
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